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Titolo : La frutticoltura sotto | riflestorl. In occaslone della 44* Mostra Pomologica’, Bayer
CropScience ha presentato ¥ volume il pesco” della Collana “ColturadCultura’
Descrizions -
1 26 uglic 1a sede del CRA, Il Centro di Ricarca per |a frutticoltura di Roma In via Floranello 52, In
occasione gella 44* Mostra Pomologica ha fatlo da cornice Iﬂeﬂe&s’hm presentazione
uMclale de ‘Il pesco’, un alfascinanta volume fresco dl stampa ediio da Bayer CropSclence. Dopo
“lavite e Bvino’, Il grano’, Il pero’, € Il mals’, protagonista & stato il pesco’.
Allevento hanno partecipato | pl Important! vivaisti alian! che hanno messo In luce Je loro novita
dl plu recente acquisizione, esponent! del mondo accademico, oella filera agroalimentare.
Hanno preso parte ail Incontro Il Cav. Paclo Brunl - Presigents dl Fedagr-ConfC:
testimonial defa Comunicazione, Il dottor Renzo Angelini - Direttore Marketing & Tecnltal
Management di Bayer CropScience e ldeatore delia collana, gll autorl Cario Fidergnelll, del
Centro di Ricerca per Ia Frutticoltura dl Roma e Responsable del Coordinamento Scientifico oel
volume, Elvio Bellinl, dell' Universita al Firenze, Plero Craved., dell'Universita Cattolica del Sacro
Cuore dl Placenza, @ Roberto Plazza, dell Associazions Commerclant Mercato Orofrutticolo di
Bologna.
In un momento di grande attenzione verso | agricoltura € | suol prodottl e di crescente Interesse
del consumatort verso Il clbo che acquistano, continua dunque impegno al Bayer CropScience
per far conoscere 3l pubbiico | valor! della produzione agroalimentare Hallana, della sua storla e
degll strestt lagami con |l teitorio.
Da qui Il quinto volume della collana "ColturadCultura di Bayer CropScience, leader
nell'innovazione della protezione delle colture & da sempre attenta al bisognl del’
L'Italla & Il glardino d'Europa, Jo 5anno tuttl... mapoenlmoaeonoseemcnellnosﬁopaesee
anche i frutteto o Europa e che nel mondo soio 1a Cina & davantl all’ Italla nella produzione di
pesche nettarine. La peschicoltura Itallana, ricordlamolo con orgogiio, & consloerata un modeto di
riferimento per gll altrl Paes! produttor!.
Questo primato non nasce dal caso, ma & Ia risultante delio sforzo continuo & combinato di
studlosl, ncercator], produttorl, tecnicl e Industrie che hanno voluto & saputo Innovare nel secol la
coltura del pesco, Introdotta In epoca romana. Per produme di plu e meglio, rispondendo
all evoluzione del mercatl € del suol consumator! In 1ta#a e all" estero. Ma Il consumatore non sa
quelio che ¢’ dietro una pesca tallana, frutto estivo per eccellenza, € questa lacuna In parte sl
deve alie diMicorta di comunicare In modo semplice e positivo ¥ ruolo chiave dell innovazione nel
settore agroalimentare.
“Far conoscere & valorizzare In chiave Innovativa questa coltura & I'oblettivo che cf ha spinto 3
reallzzare ‘Il pesco’, quinto volume deda collana editoriale’, afferma Renzo Angelinl - Direttore
Marketing ol Bayer CropSclence Ialla. “Un vive ringraziamento va a tuttl gll autori che hanno
s3puto far coeslsters radizione € Innovazione & trasmettere In modo semplice & chiaro Je loro
conoscenze, dimostrando che sl pud colmare |3 faglla esistente tra ricerca, produzione e
consumatort -
Non a caso I ibro @ stato presentato nell’ambito della 44° Mostra Pomologica del CRA, dove
traoizione e Innovazlone sono rappresentate dalle varieta antiche di pesche e nettarine delle
collezion! del germoplasma frutticolo del Centro @ dalle uRime nate gal mondo vivalstico Itallano.
In esposizione alia mosira le pia recentl cultivar e selezionl, oftenute da programmi ol
miglioramento agenetico pubblico Itallano delle varle specle che maturano In questa staglone
(albicocche, pesche e nettarine, pere, susine ecc..).
“L'importanza ol questo volume andra ben oltre | confini nazionall , commenta Carlo Figerghel
del CRA. "La peschicoitura Rallana & conslderata un modelo di riferimento per | paes! europel,
nord-africani @ medio-orientall frutto delle Innovazionl adottate nel nostro Pagse, a partire dagll
annl “50 In pol, che hanno guidgato I'evoluzione della moderna europea
Cib che rende unico Il volume, come del resto tutta 1a collana, nel mercato editoriale di setiore &
Ia visione calekloscopica della coltura del pesco: sono Infattl trattati | divers| aspettl, dala botankca
al passaggio e alle varie forme dl utlizzazione artiglanale e Industriale, fino al mercato nazionale
& mondiale. € ancora amplo spazio alla 59013 e a futte le forme dl espressione artistica
culturale, senza dimenticare 13 parte riservata all' almentazione, che sottolinea I'importanza nella
dieta e | suol valorl nutrizionall e salutisticl, con una selezione di ricette della migllore tradizione
culinaria Itallana.
L'opera offre al tecnic! un comedo iconografico ricco di fotografle da tutto || mondo, Mustrazionl,
scheml di sintesl, non genericl ma sempre puntuall.
Il pesco” & pubblicato con & marchio| gruppo [l & sara presto disponibiie nelie miglior!
librerle (512 pagine - 36,00 Euro).
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