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Il Panificatore Italiano

Pane

"Sono stato un panettiere la maggior parte della
miéa vita e adoro fare il pane da quando ero picoo-
lo”. Inizia cosi “Pane” di Richard Bertinet, panifi-
catore e ched di origine francese, oggi residente in
Inghilterra che, dopo una lunga esperienza come
direttore i ristorazione e consulente del settore ha
scelto di dedicarsi, tra I'altro, con passione alfinsegramento presso diverse sirutiure
diclattiche specializzate.

Il iy, struttiirato in mandera chiara ed esauriente, offre istruzioni pratiche sul mioda
miglicre per creane cinque impast, secondo Bertinot, alla base di tutte le preparazion
panarie, da cui nascono le ricette. Lintreduzione & exsenziale: non & necessario, secon.
do Faulore, avere specifiche conoscenze in campo chimico per imparare a fare il pane.
Occarre conoscere gii ingredient, essere padroni della tecnica e, soprattutto, affrontare
la ricetta con passione ed entusiasmo. Perché fare il pane & bello, b sano & appagante.
cnnedatnduphﬂd:hmglmrmqmnudemgﬁm,mlmdﬂeprmmi
pilh complesse il volume offre una sere di ricette professionall di bese, che ogruno pud
personalizzare. Una volta assimilate pessono essere modificate per pradurre prelibatezoe
di ogni genere, pane bianca, integrale, alla segale, focacce e baguette, ricette di ogni
parte ded mondo in una gamma completa dal salato al dolcs,

Edizione Bibliotheca Culinasia, 2007 - 160 pagine - € 32,00

Coltura & Cultura

Presentata a Milano nellarbito del Convegno “Agricoftura prossima fulura: cosa pensa
il consumatore?” una nuov collana di libr dal titels Colturs & Culbura,

La realizzazione & stata possibile grazie a Bayer CropScience. La colana ha come prima
scopa quelo di far conoscere i valon della produsione agroalimentare italiana, della sug
storia & degh stretti legami con il temitorio, Prevede la realizzazione di 12 volumi tra |
quali: grane, mais, fiso, pomadarn, vite, per, melo, pesco, olive, o

City che rendie unica la collana nel panorama editoriale di settore & Iy visione caledosco-
pica dithe diverse colture: per ciasouna sonao infatti trattati | diversi aspetti, dalla betanica
al paesaggio e alle varie forme di utilizzazione artigianale e industiale, fing al mercato
nazionale & mondiale. E ancora amplo spasio alla storia e a tutte le forme di espressione
artistica e culturale, senza dimenticare k parte rivervata all alimentarione, che sottolines
'importanza di clascun prodotto nells dieta e § suoi valon nutrizionali e salutisticl, con
una sefezione o ricette della miglione tradizione culinaria italiana

Originali anche g aspett editoriali; eleganza dell impaginazione & qualith della stampa,
cura nella scelta delle flustrazioni e del loro inserimento nel testo, wso dei quadri sinat-
tici che rendono gradevole |a lettura e facilitano la comprensione del contenuti, Ogni
sezione & caratterizzata da un colore, | testi trattana i vari angamenti in modao semplice
& 3ocurato, Sintetico ed esaustive al lempo stesso; nelle colonne lateral, sono presentd
sommari e integrazioni dei testi, curicsita, disegni e tabelle che rappresentano grafica-
mente le informazioni contenute nel testo; | valumi sono cormedati da una vastissima
documentarione iconografica.

"Coltura & Cultura® rappresenta un'opera di enarme prestigio per [alto profilo scientifi-
co degli autar che vi hanno collaborato, wno strumento utile non soo agli specialisti, ma
@ tutti nod in quants consumatori. Lauspicio o Bayer CropScience & che questa opera
possa coniribuire a far conoscere | valor di qualith & sicurezra quali slementi destintivi &
caratterizanti la produzione agroalimentare italiana,
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